JEUDI 03 OCTOBRE 2024
Menu du Territoire

Drome Ardeche

Entrée
Tagliatelles de courgettes sauce yaourt au basilic et
huile d'olive (de Nyons)
Plat
Sauté d’agneau de Sisteron aux olives de Nyons
et son risotto de petit épeautre de Haute Provence
Dessert

Délice de patate douce, compotée douceur
et mousse au chocolat

Un menu élaboré par :

Christophe Malet - Cher du restaurant D'un godt d I'autre (26)
Christophe Roux - Chef du restaurant scolaire au département de la Drome (26)

Organisé par legrandrepas.fr
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